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G e l a t e r i a



Das Restaurant und Café Evviva Plankis ist ein Projekt der 
Integration. Es ermöglicht Menschen mit kognitiver,  
geistiger und psychischer Beeinträchtigung ein betreutes 
Arbeitsumfeld nahe am allgemeinen Arbeitsmarkt. 

Plankis als Inhaberin beschäftigt über 120 Menschen mit 
besonderen Lernbedürfnissen in den Bereichen Bäckerei, 
Floristik, Gärtnerei, Gartenpflege, Gastronomie, Haus- 
wirtschaft, Kreativhandwerk, Landwirtschaft, Lebensmittel-
produktion und Werkgruppe. 58 Personen werden von  
uns an mehreren Standorten in Wohngruppen, Studios und 
in Privatwohnungen betreut. 

Hier arbeiten Menschen für Menschen – und sorgen dafür, 
dass sich jeder Gast gut aufgehoben fühlt. Dabei liegt uns 
ganz besonders am Herzen, es Menschen mit besonderen 
Lernbedürfnissen zu ermöglichen, sich persönlich und  
beruflich weiterzuentwickeln.

Lassen Sie sich von unseren selbst produzierten Gaumen-
freuden wie Gelati, Capuns, Maluns, Spätzli, Gnocchi,  
Ziegenhamburger und vielem mehr verwöhnen.
 
Herzlichen Dank für Ihren Besuch!
Das Evviva Plankis Team
 

Wir werden hier und in der Herstellung unserer  
Produkte massgeblich von Menschen mit besonderen 
Lernbedürfnissen unterstützt.
Die Plankis Stiftung hat ihren Hauptstandort an der  
Emserstrasse 44 in Chur.



G e t r ä n k e

Mineral Flaschen	

Passugger				    35 cl	 4.50
Allegra				    35 cl	 4.50
Coca Cola 				    33 cl	 4.50
Coca Cola Zero 			   33 cl 	 4.50
Fanta 				    33 cl 	 4.50
Rivella rot, blau 			   33 cl 	 4.50
Apfelschorle 				    33 cl 	 4.50
Schweppes Tonic 			   20 cl 	 4.50
Schweppes Bitter Lemon			   20 cl	 4.50
Gazosa (diverse Sorten)			   35 cl 	 5.00

Mineral offen	

Ice Tea 		  2 / 3 / 5 dl 	 3.50 / 4.10 / 5.80
Sprite 		  2 / 3 / 5 dl	 3.50 / 4.10 / 5.80
Passugger 		  2 / 3 / 5 dl	 3.50 / 4.10 / 5.80
Orangensaft	  	 2 dl	 3.80
Passugger 		  1 l	 9.00
				  

Bier/Most 	

Calanda Edelbräu  	 33 cl	 5.00
Calanda Radler  	 33 cl	 5.00
Calanda senza alkoholfrei	 33 cl	 5.00
Erdinger Weissbier	 50 cl	 6.50
Domleschger Bier	 33 cl	 6.00
Möhl Saft trüb	 50 cl	 6.50
Möhl Saft trüb alkoholfrei	 50 cl	 6.50

Rotwein aus Graubünden	 10 cl	 30 cl	 50 cl

Von Salis Malanser Pinot de Noir   	 6.00	 15.00	 27.00

Weisswein aus Graubünden	 10 cl	 30 cl	 50 cl

Von Salis Malanser Blanc de Noir  	 6.00	 15.00	 27.00
Flasche 75 cl			   36.50



c a f f é

Klassische Kaffeekreationen	

Espresso� 4.30
Ristretto� 4.30
Espresso doppio 			   5.80
Kaffee nature oder Crème 			   4.30 
 

Espresso Macchiato 			   4.50
Milchkaffee / Schale 			   4.80
Latte Macchiato 			   5.30
Cappuccino	  			   5.10
Alle mit echter Churer Milch vom Plankis

Kaffee Mélange			   5.80
Kaffee Schoko-Mocca			   6.00
Kaffee vermischt mit heisser Schokolade

Affogato al caffè			   6.50
Espresso mit Vanilleeis

Mit Schlagrahm +0.50				    	

Kaffeekreationen mit Alkohol	

Coretto Grappa	  		  6.80
Espresso mit einem Schuss Grappa korrigiert

Kaffee Lutz / Kaffee fertig	  		  6.80

Milchgetränke und Punsch	

Heisse Schokolade	  		  5.20
Echte Italienische «Cioccolata» mit Churer Milch

Heisse Schokolade Mélange	  		�   6.20
Süsser «Cioccolata»-Traum mit Schlagrahm

Ovomaltine / Caotina heiss oder kalt			�    4.50
Punsch alkoholfrei	 		�   4.50
Punsch alkoholhaltig			�    5.00
Churer Milch vom Plankis			�    2.00



T e e  s i r o c c o

Tasse			   3 dl	 4.50
Kanne			   5 dl	 5.50

Sirocco	 	

Camomile Orange Blossoms	
Kamillentee mit echten Orangenstücken 

Verbena	
Verveine aus Paraguay

Moroccan Mint	
Marokkanischer Minztee

Piz Palü	
Schweizer Alpen-Kräutertee

Ginger Lemon Dream	
Kräuterteemischung mit Ingwer

Red Kiss	
Früchtetee mit sonnenverwöhnten Zutaten

Ceylon Sunrise	
English Breakfast aus Sri Lanka

Black Chai	
Schwarztee mit Orientalischen Gewürzen

Japanese Sencha	
Traditioneller, japanisicher Grüntee

Winter Moments	
Rooibos mit Orange, Zimt und Nelken

Rooibos Tangerine	
Rooibos mit Mandarinen aus Südafrika

White Silver Needle
Weisser Tee mit einzigartigem Jasminduft

Unsere Tees stammen ausschliesslich aus kontrolliertem biologischem Anbau.

Die edlen Teebeutel sind handgefertigt und biologisch abbaubar.



Z u m  a p é r o

Drinks	

Prosecco 		  10 cl / 7.00 	 75 cl / 45.00
Aperol Spritz		  8.50
Hugo		  8.50
Süss oder sauer gespritzt		  7.50

Spirituosen / Liköre	

Baileys	         	 17 %	 4 cl	 8.00
Rum	         	 40 %	 4 cl	 6.00
Churer Röteli	         	 22 %	 4 cl	 6.00
Campari Soda	         		  7.50
Campari Orange        		  9.50
Vodka Orange	         		  9.50

Destillate

Grappa
Speciale		  40 %	 2 cl	 7.50
Classico	         	 40 %	 2 cl	 5.50

Obstbrände
Williams		  40 %	 2 cl	 6.00
Kirsch	         	 40 %	 2 cl	 6.00
Zwetschgen	         	 40 %	 2 cl	 6.00



s a l a t e  u n d  s u p p e n

Insalata	

Grün		   	 7.00
Gemischt		   	 9.50
Salatteller		   	 14.50
Salatteller mit Thon		  16.50
Gaissa-Hamburger mit Salat		  16.50
Caprese, Tomaten / Mozzarella saisonal		  14.50
Heisses Churerli mit Salat saisonal	 14.50

Suppen hausgemacht	

Tomatensuppe mit Brot		  9.50
Minestrone mit Brot		  9.50
Gerstensuppe mit Brot 		  9.50 
Kürbissuppe mit Brot saisonal		  9.50

Herkunft Rindfleisch: Plankis und Schweiz

Herkunft Schweinefleisch: Malans GR und Schweiz

Herkunft Pouletfleisch: Schweiz

Herkunft Gaissa-Hamburger: Plankis 11 . 3 0 –14  U H R

U N d 

s a m s ta g s

Werte Gäste,

Angaben zu Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte 

Reaktionen auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 

unserem Servicepersonal.

!



H a u p t s p e i s e N

Bündner Spezialitäten hausgemacht	

Maluns mit Apfelmus und Käse	  	 19.50
Spätzlitopf mit Gemüse oder Speck			 
mit Zwiebeln und Käse überbacken	 19.50
Plankis Bauernwurst mit Brot	 	 9.50
Capuns mit Käse überbacken saisonal	 21.50
an Rahmsauce oder Bouillon

Pasta Spaghetti und Penne	  

Alle Saucen sind hausgemacht	

Tomatensauce			   17.50
Knoblauch und Peperoncino		  17.50
All‘arrabbiata scharf 		  17.50
Bolognese 			   19.50
Gorgonzola 			   19.50
Basilikum-Pesto 			   19.50
Carbonara		  19.50

Gnocchi hausgemacht	  

grüne (mit Spinat) oder weisse (nature)	

Tomatensauce, Salbeibutter,		  20.50
Basilikum-Pesto oder Gorgonzola

Hausgemachte Ravioli in Butter geschwenkt	 garniert mit einem Salat

Gefüllt mit:	

Bolognese, Ricotta, Mascarpone		  21.50
Speck/Lauch, Ricotta, Mascarpone� 21.50 
Mostbröckli, getrocknete Tomaten, Ricotta,  
Mascarpone� 21.50
Scharfe Tomaten, Ricotta, Mascarpone		  21.50
	

Herkunft Rindfleisch: Plankis und Schweiz

Herkunft Schweinefleisch: Malans GR und Schweiz

Herkunft Pouletfleisch: Schweiz

Herkunft Gaissa-Hamburger: Plankis

11 . 3 0 –14  U H R

U N d 

s a m s ta g s



S n a c k S

Sandwich	

Mostbröckli, Salsiz, Käse oder Rohschinken	  	 6.50 
	
Für unsere Sandwiches verwenden wir Mostbröckli, Salsiz und Käse vom Plankis.

Focaccia	

Rustica Gemüse, Käse, Rohschinken	 15.00
Rohschinken		  15.00
Mozzarella und Tomatensauce		  13.00

Suppen hausgemacht	

Tomatensuppe mit Brot		  9.50
Minestrone mit Brot		  9.50
Gerstensuppe mit Brot 		  9.50
Kürbissuppe mit Brot saisonal		  9.50

Herkunft Rindfleisch: Plankis und Schweiz

Herkunft Schweinefleisch: Malans GR und Schweiz

Herkunft Pouletfleisch: Schweiz

Herkunft Gaissa-Hamburger: Plankis 11 . 3 0 –14  U H R

U N d 

s a m s ta g s



g e l a t i

Unsere Gelati werden mit Churer Milch und den  
allerbesten Zutaten nach traditioneller, italienischer Art  
im Plankis hergestellt.		   		
	

Gelati im Glas und mit Früchten garniert	

Coupe		            1 Kugel	 4.50
			   2 Kugeln	 7.50
			   3 Kugeln	 10.50
			   4 Kugeln	 13.50
Coupe à deux				    21.00
5 Kugeln Glace mit Früchten, Meringues und Rahm

Rahmzuschlag				    1.50
Frappés wählen Sie aus unserer Gelati-Theke		  7.50
Eiscafé	 9.50

Im Restaurant servieren wir unsere Gelati vorschriftsgemäss (Gesetz) im Glas.






