
Evviva Gelati

Coppa con una pallina	 5.00

con 2 palline	 8.00

con 3 palline	 11.00

con 4 palline	 14.00

Coupe à deux 5 palline di gelato con frutta, meringhe e panna	 22.00

Aggiunta panna	 1.50

Frappé potete scegliere il gusto al banco dei gelati	 8.00

Caffè freddo	 9.80

Al ristorante i gelati vengono serviti come norma nel vetro 

e decorrati con frutta fresca.

Caffè e altre bevande calde

Espresso ristretto		  4.30
Espresso doppio		  5.80
Caffè nero, caffè crème		  4.30
Espresso macchiato 		  4.50
Caffe Latte 		  4.80
Latte macchiato 		  5.30
Cappuccino		  5.10

Caffè Mélange con panna		  5.80
Ciocco-Mocca caffè con cioccolata calda		  6.00
Affogato al caffè espresso con gelato alla vaniglia		  6.50
Cioccolata calda cioccolata italiana 		  5.20
Cioccolata calda con panna 		  6.20
Aggiunta panna		  0.50

Ovomaltine / Caotina calda o fredda		  4.50
Punch analcolico		  4.50
Latte di Coira caldo o freddo	 2dl	 2.00

Potete gustarvi i nostri tè della marca Scirocco nella tazza  
da 3 dl a 4.50 o nel bricco da 5 dl a 5.50. 

Camomile Orange Blossoms Camomilla con arancia

Verbena Verbena dal Paraguay

Moroccan Mint Tè alla menta marocchino

Piz Palü Tè alle erbe alpine svizzero

Ginger Lemon Dream Miscela alle erbe con zenzero

Red Kiss Tè fruttato con ingredienti baciati dal sole

Ceylon Sunrise English Breakfast dallo Sri Lanka

Black Chai Tè nero con spezie orientali

Japanese Sencha Tè verde tradizionale giapponese

Winter Moments Rooibos con arancia, cannella e chiodi di garofano

Rooibos Tangerine Rooibos con mandarini dal Sudafrica

White Silver Needle Tè bianco al profumo di gelsomino

Corretto

Corretto Grappa Espresso con grappa 		  6.80
Caffè Lutz / caffè fertig			   6.80 
Punch alcolico	 			   5.00

It‘s tea time!

Tutti i prezzi in CHF, incl. 8.1% IVA.

Tutte le nostre bevande a base di latte 
sono fatte con latte di Coira della nostra 
fattoria. La marca propria di Plankis 
è conosciuta e apprezzata da oltre 10 anni.

Il ristorante/gelateria Evviva Plankis è un progetto di
integrazione. Permette a persone con disabilità di operare in 
un ambiente di lavoro supervisionato molto simile al mercato 
del lavoro primario.

In qualità di titolare, Plankis impiega oltre 150 persone
con specifiche esigenze di apprendimento nei reparti panet-
teria, floristica, giardinaggio, cura del giardino, gastronomia, 
gestione della casa, artigianato creativo, agricoltura, 
produzionealimentare, caseificio, vendita e lavori manuali. 
Assistiamo 58 persone in varie sedi come alloggi protetti, 
monolocali e appartamenti privati.

Da noi le persone lavorano per le persone e fanno in modo
che tutti gli ospiti si sentano accolti. La crescita personale e 
professionale dei nostri collaboratori ci sta particolarmente
a cuore.

Grazie mille per la vostra visita da Evviva!

CUCINA CALDA

11:30 -14 :00

E SABATO
ORARIO 

CONTINUATO

I nostri gelati vengono prodotti 
con latte di Coira e con i mig liori ingredienti 
secondo il metodo tradizionale italiano 
da Plankis.

Dichiarazione di origine
Carne di manzo Plankis e Svizzera 
Carne di maiale: Signoria Grigionese e Svizzera 
Carne di pollo: Svizzera
Origine carne di capra: Plankis

Per informazioni su ingredienti che possono causare 
allergie o altre reazioni indesiderate, 
siete pregati di rivolgervi al nostro personale di servizio



Bibite In bottiglia e alla spina

Passugger, Allegra		  35 cl	 4.50
Coca Cola original / zero	 	 33 cl	 4.50
Fanta, Rivella rossa / blu	 	 33 cl 	 4.50
Schorle di mela		  33 cl 	 4.50
Schweppes Tonic / Bitter Lemon		  20 cl 	 4.50
Gazzosa vari gusti		  35 cl 	 5.00
El Tony 		  33 cl 	 4.50

Ice Tea, Sprite	 2 dl / 3.50	 3 dl / 4.10	 5 dl / 5.80
Passugger 	 2 dl / 3.50	 3 dl / 4.10	 5 dl / 5.80	 1 l / 9.00
Succo di arancia			   2 dl 	 3.80
		
Birre e vini

Calanda Edelbräu, Radler	 33 cl	 5.00
Calanda Senza analcolica 	 33 cl	 5.00
Erdinger Weissbier 	 50 cl	 6.50
Domleschger Bier 	 33 cl	 6.00

Pinot Noir 	 1dl / 6.00	 3dl / 15.00	 5dl / 27.00
Von Salis Malans

Blanc de Noir 	 1dl / 6.00	 3dl / 15.00	 5dl / 27.00

Von Salis Malans			   7.5dl / 36.50

aperitivi

Prosecco 	 1dl / 7.50	 7.5dl / 45.00
Vino bianco dolce / acido con acqua frizzante  		  7.50
Aperol Spritz		  8.50
Hugo		  8.50
Campari Soda		  7.50
Campari Orange		  9.50

Liquori • Drink • Distillati

Baileys	 17%	 4 cl	 8.00
Rum	 40%	 4 cl	 6.00
Churer Röteli	 22%	 4 cl	 6.00
Vodka Orange			   9.50

Grappa Speciale	 37,5%	 2 cl	 7.50
Grappa Classico	 37,5%	 2 cl	 5.50
Williams	 37,5%	 2 cl	 6.00
Kirsch	 37,5%	 2 cl	 6.00
Prugna	 37,5%	 2 cl	 6.00

Tutti i prezzi in CHF, incl. 8.1% IVA.

Insalate e zuppe

Insalata verde 	 7.00

Insalata mista 	 9.50

Insalata Caprese pomodoro e mozzarella (stagionale)	 14.50

Piatto d’ insalata	 14.50

Piatto d’ insalata con tonno	 16.50

Hamburger di capra con insalata	 16.50

Churerli caldo con insalata stagionale	 14.50

Zuppa di pomodoro con pane	 9.50

Minestrone con pane	 9.50

Zuppa d’orzo con pane	 9.50 

Zuppa di zucca con pane (stagionale)	 9.50

Anche tutte le zuppe sono fatte da noi 
e alcune variano in base alla stagione.

Specialità grigionesi autentiche e fatte in casa

Maluns con purea di mele e formaggio 	 19.50

Capuns gratinati al formaggio 	 21.50 
con salsa alla panna o in brodo (stagionale)

Terrina di spätzli gratinati al formaggio	 19.50 
con verdure o pancetta

Salsiccia del contadino di Plankis con pane	 9.50	

Non importa quale condimento scegliate per la pasta, 
sono tutti fatti in casa. 

Die Füllungen unserer Ravioli basieren  
immer auf Ricotta und Mascarpone. 

Die feinen Teigtaschen schwenken wir  
in Butter und garnieren wir mit Salat.

Gnocchi

Pesto di basilico	 20.50

Gorgonzola	 20.50 

Burro e salvia	 20.50

Napoli sugo di pomodoro	 20.50

Ravioli

Bolognese	 21.50

Mostbröckli (carne secca) e pomodori secchi	 21.50

Pancetta e porro	 21.50

Pomodori e peperoncini piccante	 21.50

Pasta spaghetti o penne

All‘arrabbiata piccante 	 17.50

Pesto di basilico	 19.50

Bolognese	 19.50

Carbonara pancetta, panna, aglio	 19.50

Gorgonzola	 19.50

Aglio e peperoncino	 17.50

Napoli sugo di pomodoro	 17.50

Panini

Panino laugen fresco farcito	 6.50
con Mostbröckli (carne secca), Salsiz, formaggio (di Plankis)  
o prosciutto crudo

Verdi o bianchi? A voi la scelta. 
Abbiamo i nostri gnocchi fatti in casa 
sia classici che agli spinaci.


